LES RALLES

Starter

DREIERLEI BRUSCHETTA

Tomate | Mozzarella, Paprika | Olive | Feta, gegrillte Aubergine | Granatapfel

RINDERCARPACCIO

Honigmelone | exotische Friichte

BURRATA AUF BUNTEM TOMATENCARPACCIO

Basilikumpesto

Salat

SALAD DE CHAVRE CHAUD

Ziegenkase | Schwarzbrot | Honig | Feige | Granatapfel | NUsse

CAESAR-SALAT

Romanasalat | Tomate | Parmesan | Croutons | frittierte Kapern
+ MAISPOULLARDE
+ BLACK TIGER GARNELE
+ RINDERSTREIFEN

BUNTER SALAT

Les Halles-Dressing

BEILAGENSALAT

Les Halles-Dressing

Pasta

LINGUINE GUANCIALE

Guanciale | Eigelb | Parmesan

LINGUINE TARTUFO

Truffel | Parmesan | Truffelbutter

RAVIOLI RICOTTA | SPINAT
Salbeibutter

LINGUINE NERO DI SEPIA BLACKTIGER

Schwarze Linguine | Black Tiger Garnele
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LES HALLES

AREAL BOHLER

Fleisch
200G | 300G
RUMPSTEAK 27 | 34
ENTRECOTE 29 | 36
RINDERFILET 32 | 39
SAUCEN: 3
Pariser Pfeffersauce | Sauce Perigueux | Cafe de Paris-Butter
BEILAGEN: 5
Rustikale Pommes | Rosmarinkartoffeln | Gratin | Wurzelgemuse
BlumenkohlpUree | Griine Bohnen | Bunter Salat
Fisch
TUNAFILET MIT SESAMKRUSTE 36

Wurzelgemuse | BlumenkohlpUree | Limetten-Sojacreme

Dessert

CHOCOLATE SOUFFLE n

Flussiger Kern | Vanillecreme

SORBET COLONEL n

Zitronensorbet | Vodka

CHOCOLAT LIEGEOIS 9

Schokoeis | Vanilleeis | Sauce Chocolat | Sahne

KASEPLATTE 14

K&seauswahl | Frucht | Konfittre





